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PEVESA

PEVESA
BIOTECH FOR

Food, Nutra, Cosmetics, Biotec, Agro

http://www.bce-europe.com/product_info.php?products_id=527&osCsid=e743e20ad283d2cebc44d994cb321850
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PEVESA

• Oficinas e instalaciones ubicadas en el Polígono Poliviso, 
Av. De la Industria s/n, 41520 El Viso de El Alcor.

• Persona de contacto Iñaki Mielgo Iza

• Teléfono de contacto 955 946 024

• Sector biotecnológico con aplicaciones agroalimentarias y 
nutracéuticas, cosméticas

• Certificaciones ISO 9001:2000 e ISO 17525.

• Patentes en Europa, Estados Unidos y Japón.

DATOS DE LA EMPRESA
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PEVESAMISIÓN

PEVESA tiene como MISIÓN la 
generación de valor para sus clientes, 

trabajadores, accionistas y la 
sociedad en general, mediante la 

investigación, el desarrollo, el diseño 
y la producción de aminoácidos, 

péptidos y proteínas de origen natural 
utilizando la biotecnología como 

herramienta de trabajo.
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PEVESASECTORES DONDE OPERA

Bioagricultura

Biofarmaceútica
y cosmética

Alimentación humana y animal

Nutraceúticos

Fermentaciones
Industriales
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PEVESALABORATORIO

Dispone de equipos para 
reproducir el los procesos 
a pequeña escala y para el 
control de calidad del 
proceso y los productos.
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PEVESAPLANTA PILOTO

Con capacidad para la 
producción de 100 litros de 
jarabe, permite la 
producción de cantidades 
reducidas de producto para 
la realización d pruebas de 
mercado.
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PEVESAPLANTA INDUSTRIAL



Ex
per

to
s e

n 
Tec

no
lo

gía
 E

nz
im

at
ica

PEVESAPEVESA LINEAS DE I+D+i

PEVESA I+D+i Aplicado al mercado 

Bioquímica, productos naturales 

Ingeniería Química y Bioquímica

Enzimología, microbiología, Biología Molecular

CENTROS COLABORADORES

Universidad de Sevilla

CSIC ( CIB Madrid, Instituto de la Grasa Sevilla)

IIT Instituto de Investigaciones tecnológicas USC

Gaiker
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PEVESALINEAS ESTRATEGICAS DE I+D+i

Horizonte 1 Horizonte 2 Horizonte 3

1. Nuevas moléculas
Reforzar el catálogo

2. Química  de la Formulación
Diseño de ingredientes para
Alimentación

3. I+D comercial ingredientes
Y productos ´´ Custom made´´

4. Ingredientes alimentación
deportiva

1. Péptidos biológicos
alimentación

3. Peptidos
Cosmética y Farma

3. Antioxidantes y especialidades
nutraceuticas

4. I+D comercial ingredientes
Y productos ´´ Custom made´´

1. Péptidos antimicrobianos

2. Peptidos terapeuticos

3. I+D comercial ingredientes
Y productos ´´ Custom made´´

4. Peptidos de fermentación
con amino ácidos 

a la medida 

I+D+i a 10 años

Horizonte 1 Horizonte 2 Horizonte 3
1. Tecnología enzimática
2. Tecnología química

1. Tecnología enzimática
2. Tecnología química
3. Química síntesis bioorgánica

1. Tecnología enzimática
2. Tecnología química
3. Química sintesis bioorgánica
4. Fermentación

Tecnologías de interés
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PEVESA

DESDE

I+D+i
Desarrollo de productos

PEVESA SU SOCIO EN PROTEINAS Y BIOPRODUCTOSPEVESA SU SOCIO EN PROTEINAS Y BIOPRODUCTOS

HASTA

Producción industrial
Laboratorio

Planta Piloto

Planta Industrial

Areas Biotech, Agro, Food, Feed, Nutra, Farma, Cosmética

POSICIONAMIENTO

Como Colaborar:
Contract Manufacturing, Joint Ventures, 
Custom Design, Research Agreement ..,
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